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[
COMPOSICION VARIETAL "

50 % Pedro Gimenez

50 % Chenin '
A

ORIGEN
Ubicado en Maipu, (400 m.s.n.m)

CRIANZA

Se reciben las uvas separadas por variedad.
Fermentacion con levaduras seleccionadas, duracion
de 30 dias. Terminada la fermentacion alcohoélica se
procede a realizar el corte. Se estabiliza y luego se
fracciona para su expendio.

NOTA DE CATA

VISTA Color amarillo verdoso con brillo y transparencia.

NARIZ Aroma frutado y fresco, con claras notas a

manzana Y durazno.
BOCA Untuoso, fresco con acidez y el azicar natural

equilibrado, con final frutado y longevo.
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