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COMPOS IC IÓN VAR I E TA L

MEZCLA BLANCA

OR IGEN

NOTA DE  CATA

VISTA Color amarillo con ligeros tonos verdosos, lleno de 
brillo y transparencia.

NARIZ  Aroma frutal y fresco. Con notas florales y terpénicas.

BOCA Untuoso, fresco con acidez equilibrada, final frutado y 
persistente, reafirmando el equilibrio entre acidez y azúcar.

CR IANZA

Las variedades blancas se vinifican por separado, luego de 
la fermentación el enólogo realiza el coupage entre ellas, 
para luego elevar su contenido de azúcar con mosto de uva 
blanca. Se estabiliza y filtra e inmediatamente se embotella.

Mendoza, en la región noroeste de Maipú


