
VIÑEDOS

Rojo Rubí con leves tonos teja.

Frutado, con notas espaciadas, y 
leves reminiscencia de vainilla y 
chocolate.

Untuoso, con taninos redondos e 
intensos, marcando el especiado y 
dejando longevo recuerdos al final 
de boca

INFORME DE COSECHA

DESCRIPCIÓN

MARIDAJE

CRIANZA

Carnes rojas grilladas, cordero al
horno, pastas con salsas intensas,
quesos estacionados.

6 meses en vasija de roble Americano y 
Francés, ambos vinos por separado, y se
realiza el corte al momento del
embotellado.

ENÓLOGO

COMPOSICIÓN DE VARIEDAD

Juan Carlos Chavero

70% MALBEC
30% CABERNET SAUVIGNON 

REGIÓN:
Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina.

ALTITUD:
900 msnm

ORIGEN:
Parcelas seleccionadas de Luján de 
Cuyo.

SUELO:
Franco-arenoso con piedras aluviales, 
excelente drenaje.

CLIMA:
Arido, con marcada amplitud térmica.

COSECHA: 
Manual, en Gamelas de 15kg

www.cieloytierrasa.com.ar

MALBEC -  CABERNET SAUVIGNON

El invierno del año 2023 fue de 
mucha precipitación de nieve en 
cordillera de los Andes, generando 
mucha acumulación de la misma lo 
que conlleva a una buena reserva 
de agua, y a en los últimos tres 
meses del año 2023, pocas 
precipitaciones fluviales, sin 
heladas tardías, lo que dio una 
excelente brotación y crecimiento 
de las vides, con una marcada 
sanidad. Principio del año 2024, con 
precipitaciones fluviales escasas 
propiciando la sanidad, y alto nivel 
de deshielo con abundante agua 
para riego. Resultado final, frutos 
de calidad y sanidad excelentes.


